Rabarbercrumble



Brug saesones rabarber til en lille rabarbercrumble dessert. En sgd og
appetitlig afslutning pa en dejlig sommer middag eller sgndagsbrunch.
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30 min Apr — Okt Vegetar

Ingredienser

6 personer

200 g rabarber

100 g sukker

50 g smuttede mandler
50 g hvedemel

75 g havregryn

75 g brun farin

75 g smor
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Tilberedning

Skeer rabarber i sma stykker og kom dem i en gryde sammen med sukker. Lad rabarberne simre

til de er mgre i ca. 10 min. ved svag varme.

Tilseet hakkede mandler.

Rgr hvedemel med havregryn, brun farin og smer til en smuldrede;.
Fordel kompotten i sma ovnfaste skale og top med smuldrede;.

Bag kagerne ved 200 grader i ca. 20 minutter til overfladen er gylden.

Server din rabarbercrumble lun evt. med en skefuld creme fraiche.






