Braendende majroe keerlighed

En velkendt klassiker med ekstra grgntsager.
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Ingredienser

4 pers.

Majroe mos
4 bagekartofier

4 majroer

salt og peber

50 g smgr

Topping
2lgg
250 g baconitern

3 majroer
3aebler

salt og peber

hakket persille

Opskrift og styling: Gitte Heidi Rasmussen
Foto: Betina Hastoft


https://peppy-cocada-a54fc7.netlify.app/frugt-og-groent-i-saeson/majroe/
https://peppy-cocada-a54fc7.netlify.app/frugt-og-groent-i-saeson/loeg/
https://peppy-cocada-a54fc7.netlify.app/frugt-og-groent-i-saeson/majroe/
https://peppy-cocada-a54fc7.netlify.app/frugt-og-groent-i-saeson/aebler/
https://peppy-cocada-a54fc7.netlify.app/frugt-og-groent-i-saeson/persille/

Tilberedning

Skreel bagekartofler og majroer. Skaer kartofler og majroer i mindre stykker og kog dem mgre i
usaltet vand.

Haeld vandet fra og damp dem tgrre. Mos det hele med et piskeris og smag til med salt, peber
og smgr. Put 1&g pa gryden for at holde mosen varm.

Pil Isgene og skeer dem i smalle bade og steg dem sammen med bacon ved middel til jeevn
varme til baconen er sprgd.

Heeld fedtet fra, tilseet majroe og &eble i bade og steg endnu nogle minutter til majroerne er

mere. Smag til med salt og peber og kom det hen over mosen.

Drys med hakket persille og server straks.






