Mad med hytteost, radiser og agurk



Giv hytteosten en opgradering ved at blande den med en masse laekkert
gront.
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Bedgm opskrift
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15 min Apr — Okt Vegetar

Ingredienser

4 pers.

250 g hytteost

% agurk
4radiser

1spsk finthakket purlgg

Friskkvaernet peber
4 skiver rugbred

brendkarse

Opskriftudvikling, styling og foto: Julie Karla


https://peppy-cocada-a54fc7.netlify.app/frugt-og-groent-i-saeson/agurker/
https://peppy-cocada-a54fc7.netlify.app/frugt-og-groent-i-saeson/radiser/
https://peppy-cocada-a54fc7.netlify.app/frugt-og-groent-i-saeson/purloeg/

Tilberedning

Skaer agurken over i 4 kvarte og fjern kernerne. Skeer dem i sma tern.
Skeer radiserne i tynde skiver.
Vend hytteosten sammen med agurketern, skiver af radise, hakket purlgg og peber.

Fordel blandingen pa rugbrgdet og pynt med frisk brgndkarse.






